Anmelden und dabei sein! NEU -

Termine fur
v Frithjahr 2017}

werben mit www.visi-on.de

Hiermit melde ich verbindlich zur Schulung an:

(3 03.05.2017, Klostergut Heiningen, 38312 Heiningen

J 10.05.2017, SOS-Dorfgemeinschaft Grimmen-Hohenwieden, 18507 Grimmen
O 23.05.2017, Demeter Gartnerei Sannmann, 21037 Hamburg

(3 07.06.2017, Markisches Landbrot, 12057 Berlin

jeweils 9.00 bis 16.30 Uhr

Die Kursgebihr betrégt 39,90 € fiir den ersten Teilnehmer und
29,90 € fiir jeden weiteren Teilnehmer aus lhrem Unternehmen.

Vorname, Name:

Firmenname:
Adresse:
ggf. abweichende Rechnungsadresse
Ich/wir nehme/n mit Person/en teil.
[ ] [ XJ [ ]
Wie erlautern Sie
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. | y Satzen, was Demeter-
Bitte senden an: Bei Fagen melden Sie sich gern g
telefonisch: 04132 933019 19 o oo

Béuerliche Bildung & Kultur gGmbH Q 7
Bildungsnetzwerk Verarbeitung & Handel Weitere Informationen, Schulungstermine, ua I Itat bEd e UtEt °
Triangel 6, 21385 Amelinghausen umfangreiche Anmeldeformulare,
Fax: 04132933019 33 Teilnahmebedingungen etc. finden Sie
fortbildung@demeter-im-norden.de auf www.demeter-im-norden.de
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Die Initiative biodynamisches Handelswissen...

...ist ein von norddeutschen Demeter-Erzeugern,
Verarbeitern und Grof3hdndlern gemeinschaftlich
getragenes Bildungsangebot.

Unser Anliegen ist es, den Kenntnisstand und die
Beratungskompetenz der Mitarbeiter im Fachhan-
del in Bezug auf die biologisch-dynamische Wirt-
schaftsweise und deren Erzeugnisse zu verbes-
sern. Zudem wollen wir Sie und lhre Mitarbeiter
fur Demeter-Produkte begeistern.

So wollen wir die Produktion hochwertiger
Demeter-Lebensmittel und die Wettbewerbs-
fahigkeit des Fachhandels in einem sich rasch
verandernden und zunehmend preisorientierten
Markt langfristig sichern.

Die Forderer:

BIO-OBST

@ Augustin

GARTNEREI

SANNMANN

“\ Bauerliche
Gesellschaft ev.

~Unsere Mitarbeiter sind zum Teil
schlechter informiert als unsere Kunden.”
(Zitat eines Handlers)

Dieses Angebot richtet sich an alle Mitarbeiter aus
der Produktion, der Verarbeitung und dem Fach-
handel 6kologischer Lebensmittel.

Die Schulungskosten werden von den Projektfor-

derern getragen. Die Teilnehmer leisten lediglich
einen geringen Kostenbeitrag.

BAUKHOF

biologisch-dynamische Landuwirtschaft

MOUNT HAG

WERTFZRM

Vvoelkel

Wir erwarten Sie...

..ZU praxisnahen Tagesschulungen, die — wenn
regional mdéglich — in authentischer Umgebung
auf einem Demeter-Hof stattfinden.

Qualifizierte Referenten mit langjdhriger Schu-
lungserfahrung und tiefgehenden Kenntnissen
der Naturkost-Branche vermitteln lhnen grundle-
gende Inhalte und die Philosophie der biologisch-
dynamischen Wirtschaftsweise. Dadurch ermdg-
lichen wir Ihnen ein grundlegendes Verstandnis
fur Demeter-Produkte und deren Qualitdtsunter-
schiede.

Die Schulungen sind inhaltlich, strukturell und
methodisch spezifisch auf Mitarbeiter des Lebens-
mittelhandels ausgerichtet. Wir legen Wert darauf,
einen Austausch auf Augenhohe zu ermdglichen
und eine lebendige und praxisorientierte Schu-
lung zu gestalten, die einfach Spa8 macht!

Das sensorische Erleben ausgewdhlter Demeter-
Produkte rundet die Schulungen ab, hilft die
Wissensinhalte zu verinnerlichen und in den Ge-
schéftsalltag zu Gbertragen.

Die Kerninhalte:

« Entstehung des Demeter- und Okolandbaus

- Kernaspekte des Demeter-Landbaus

« Richtlinien in der Verarbeitung

+ Besonderheiten der Qualitdt von
Demeter-Produkten

« Kundenanspriiche und typische Fragen

-, Wie sag ich’s dem Kunden?”: Entwicklung
einer Sprachfahigkeit im Hinblick auf bio-
logisch-dynamische Produkte und Qualitat

~Ab heute kaufe ich nur noch Demeter-Eier.”
(Zitat eines Schulungsteilnehmers aus der
Abschlussrunde)




