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Hiermit nehme ich mit insgesamt  Personen teil.

O Hamburg       O Köln       O Berlin       O München
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E-Mail

Einladung zur Gastronomie-Tournee in Hamburg, Köln, Berlin und München

Sehr geehrte Damen und Herren,

seit Jahren erfährt der Biologisch-Dyna- 
mische Weinbau immer mehr Zuspruch. 
Nicht zuletzt, weil viele der führenden 
Weingüter im In- und Ausland auf diese 
besondere ökologische Wirtschaftsweise 
umgestellt haben. Dabei umranken selt-
same Mythen das Wissen über die Bio-
dynamik. Das wollen wir ändern.

Wir bereisen Deutschland. In vier Städten 
halten wir Seminare zum Thema Bio-
logisch-Dynamischer Weinbau ab. Dabei 
erklären wir Ihnen ganz pragmatisch,  

Bitte senden Sie mir Ihre verbindliche Anmeldung bis zum 12. August 2013 an
Sabine Arnold · Telefon 040 611356-38 · Fax 040 611356-44 · demeter@ffk-pr.com

Foto: © Zwölberich

09.09. Hamburg Lokal1 
Kampstraße 25-27 
20357 Hamburg

16.09. Köln Wein am Rhein 
Johannisstrasse 64  
50668 Köln

07.10. Berlin Rutz Weinbar 
Chausseestraße 8 
10115 Berlin

21.10. München Die Kochgarage  
Nymphenburger Str. 25 
(im Hinterhof)  
80335 München

Termine 2013

13:00 Uhr Seminar: „Was ist biologisch-dynamischer Weinbau?“ 
mit Romana Echensperger und geführter Verkostung 

14:30 Uhr Offene Verkostung und Diskussion

15:00 Uhr Offene Verkostung mit handwerklich feinen Produkten  
von Demeter-Landwirten aus der Region

17:30 Uhr Ende der Veranstaltung

Programm

weshalb sich die Biodynamische Wirt-
schaftsweise entwickelt hat und was  
sich hinter den geisteswissenschaftlichen 
Grundlagen verbirgt. Wir zeigen Ihnen  
praxisbezogen auf, warum es welche  
Prinzipien gibt und präsentieren Ihnen  
wissenschaftliche Ergebnisse zur Wirk-
samkeit der Biodynamischen Methode. 

Eine große Auswahl von deutschen 
Demeter-Weinen werden wir währendes-
sen verkosten. Und da die Biodynamik ein 
ganzheitliches Konzept ist, präsentieren 
regionale Demeter-Bauern ihre außer-
gewöhnlichen Produkte.

Wir freuen uns auf Sie!

Romana Echensperger & Friedemann Wecker

Die Veranstaltung ist kostenfrei. 


